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ヨーロッパの中でも特にフランス人はライフスタイルを大切にし、日々の生活の中にゆとりのひと時を求めます。そのひとつ

としてなくてはならない大切な習慣が「アペリティフ」です。ラテン語の Aperire を語源とする Aperitif は、食欲を増進させ、

出席者の懇親を深める場となります。フランスのガストロノミーは 2010 年に UNESCO の無形文化遺産に登録、アペリティフ

もそのフランスの食文化の一貫をなします。 

2004 年フランス農業・農産物加工業・林業省の提唱により毎年 6 月第一木曜日「アペリティフの日」としました。11 年目を

迎える本年度、一年 365 日フランスの食文化とライフスタイル Art de vivre を楽しんでいただけるよう、アペリティフの習慣

化を目指し、新たな展開を計ります。      

 

 

トレンドセッターが集う代官山で本来の楽しさを HILLSIDE TERRACE を回遊して体感できます。 

お好きなものをお好きなだけ召し上がっていただき、数々のセミナーやワークショップに参加し、 

この期間だけのショッピングもできます。 

HILLSIDE TERRACE 店舗を巡るスタンプラリーにもぜひ挑戦してください。 

 

■開 催 日 時 ：2014 年 5 月 30 日(金) 11 :00～20 :00 

                       5 月 31 日（土）11 :00～19 :00 

                       6 月  1 日（日）11 :00～19 :00   

■会場：代官山 HILLSIDE TERRACE （http://www.hillsideterrace.com/） 

■主催：フランス農業・農産物加工業・林業省／SOPEXA JAPON（フランス食品振興会） 

■特別協力：代官山 HILLSIDE TERRACE／後援：東京都、渋谷区 

■「アペリティフの日」  in 東京 協賛企業 

ボジョレーワイン委員会／ブルゴーニュワイン事務局／大塚製薬㈱／ペルノ・リカール・ジャパン㈱／ル・コルドン・ブルー・ジャパ

ン／Camus S.A. (アサヒビール㈱）／ラクタリス・ジャポン／日仏貿易㈱／サントリーワインインターナショナル㈱／㈱ブレスブル

ージャポン／Champagne BAUGET-JOUETTE／Perre Oteiza／㈱チェリーテラス／エスプリ・ド・ビゴ／Interbev／SVA Jean Roze

／Gatine／Rougie／Jean Sales 

 

「アペリティフ 365」 in 東京               ＴＯＫＹＯ 
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http://www.hillsideterrace.com/


■料金：入場無料。食べ物やワイン等飲み物は有料でご提供いたします。 

■参加シェフ (フランス農事功労章受章シェフの方々 ※敬称略)  

青柳（小山裕久）／エスプリ・ド・ビゴ(藤森二郎）／セルリアンタワー東急ホテル（福田順彦）／タテルヨシノ（吉野建）／パティシ

エ・シマ（島田進）／ル・コルドン・ブルー・ジャポン（ドミニク・コルビ）／レストラン・パッション（アンドレ・パッション） 

■出店：オザミワールド／コンセプション／M’S KITCHEN／ボナペティ／レストラン イリエ ル ジョワイユー

/HILLSIDECAFE(片岡物産株式会社)/株式会社グローバル/BWB JAPAN 株式会社 

■詳細：http://www.aperitifjapon.com/  

 

「アペリティフ 365」 in Japan 2014  

主催･共催・後援･協力 

主催：フランス農業・農産物加工業・林業省 ／ SOPEXA JAPON（フランス食品振興会） 

後援 ：在日フランス大使館  

後援自治体：東京都 渋谷区／宮城県 仙台市／埼玉県／名古屋市／豊橋市 ／金沢市 ／岡山県 岡山市／高知県 高知市

／香川県 高松市／宮崎県 宮崎市 

特別協力  

東京：代官山 HILLSIDE TERRACE 

http://www.hillsideterrace.com/ 

 

各都市主催者  

仙台：「アペリティフ 365」仙台実行委員会／埼玉：シェフクラブ SAITAMA ／ 名古屋：「アペリティフ 365」in 名古屋実行委員会 

／豊橋：「アペリティフ 365」in 豊橋実行委員会／金沢：金沢日仏協会／ 岡山：「アペリティフ 365」in 岡山 2013 実行委員会 ／ 

土佐：Belle Epoque Tosa ／ 宮崎：宮崎アペの日実行委員会 /  (東京を含め 12 都市) 

 

特別協力協会  

（一社）日本ソムリエ協会／（一社）日本バーテンダー協会／（一社）日本ホテルバーメンズ協会／（社）日本ホテル・レストランサ

ービス技能協会／メートル・ド・セルヴィスの会／フランス農事功労章受章者協会（MOMAJ) 

 

後援協会  

アカデミー・ユニヴェルセル・デュ・カスレ日本支部／アミカル･デ･キュイジニエ･エ･デ･パティシエフランセ･オ･ジャポン／クラブ・

ガストロノミック・プロスペール・モンタニエ日本支部／クラブ・ドゥ・ラ・ガレット・デ・ロワ／(一社)国際食品振興会／ゴブラン会／

(公社)全国調理師養成施設協会／（一社）全国料理学校協会／(公社)全日本司厨士協会／(一社)全日本・食学会／(協)全日本

洋菓子工業会／NPO 法人チーズプロフェッショナル協会／トック・ブランシュ国際倶楽部／(一社)日本エスコフィエ協会／ 日本

オーベルジュ協会／日本シャルキュトリ協会／NPO日本食育インストラクター協会／(公社）日本中国料理協会／日本フランス料

理技術組合／全日本フレア・バーテンダーズ協会／(一社)日本ホテル協会／日本輸入チーズ普及協会／日本輸入ワイン協会

／(社)日本洋菓子協会連合会／日本洋酒輸入協会／日本ラ・シェーヌ・デ・ロティスール協会／東日本料理学校協会／ （一社）

葡萄酒技術研究会／フランスチーズ鑑評騎士の会日本支部／フランス調理師協会 日本支部（JASS）／フランス文化を識る会

／フランス料理最高技術協会／フランス料理文化センター／ブルゴーニュワインの騎士団日本支部／NPO 法人横濱ガストロノミ

協議会／NPO 法人レ・ザミ・ドゥ・キュルノンスキー・ジャポン 

 

 

 

 

 

 

 

「アペリティフ 365」HP http://www.aperitifjapon.com/ 

一般の方のお問合せ 
アペリティフ運営事務局 

（HILLSIDE TERRACE） 

TEL：03-3780-5977／FAX：03-3461-0679 

info@aperitifjapon.com 

報道関係の方のお問合せ 

SOPEXA JAPON（フランス食品振興会） 

アペリティフ広報担当 

TEL : 03-5789-0081／FAX: 03-5789-0087 

aperitif-japon@sopexa.com 


